VINHOS

ON THE ROCKS

O verdo promete aderir @ moda langada um par de
anos atras pelo jet set de St.-Tropez: champanhe
com gelo. Antes que vocé e eu saiamos por af
clamando contra essa heresia, € bom avisar que

a insuspeita Moét & Chandon se antecipou aos
céticos e criou, na fina alquimia de seu chef de
cave Benoit Gouez, o champanhe destinado a esse
inesperado casamento com o gelo. A Moét Ice
Impérial chegou ao Brasil e, acreditem, custa bem
mais do que a Moét nossa de cada dia: R$ 350.
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POR NIRLANDO BEIRAO ] N MOET & CHANDON _

0S PURISTAS DO VINHO acusam o consultor Michel
Rolland e o critico Robert Parker de terem implantado, em
dupla, a ditadura da padronizagdo, mas, fiquem tranquilos,
e N0 iria perder tempo aqui nesse espinhoso terroir de
tdo caniculares discussdes.

Pretendo apenas mostrar que, armado de alguma paci-
&ncia, ndo hé quemn ndo garimpe surpresas gue vao muito
além do status quo da viticultura e das jd consagradas as-
sernblages. Refiro-me a vinhos locals, com uvas autdctones
e desvelo artesanal, de producdo minguada, é verdade, mas
que ainda assim a gente & eventualmente capaz de encon-
trar no Brasil.

Entre os brancos, em especial, & notével a persisténcia —
quase escrevi resisténcia — das uvas autoctones, em desafio
3 avassaladora globalizacdo da chardonnay, da semillon, da
sauvignon blanc, da gewurztraminer, da riesling e até da tor-
rontés, em cujo império, & moda daquele da rainha Victoria,
da Austrélia & Califérnia, do Chile 8 Alemanha, o Sol nunca se
pbe. A contrapartida, na seara dos brances pouco notorios,
atende por nomes obscuros, muitas vezes esquisitos, mas
convém dizer que esta é a Ultima coisa com a qual um pa-
ladar exigente iria se importar. O sabor ndo tem nada a ver
com a nomenclatura.

A gente sabe, por exemnplo, que a Austria entrou no mapa
do vinho com seus soberbos grinen vertliner e a Hungria
ndo estaria 1a se ndo fossem as uvas furmint e harslevel, que
resultam nos seus adrirados tokaji. Mas é a [télia dos peque- 545 (na WWW.Z3 5 Pir . Metiss 2007
nos vinhedos e das cantinas familiares que se supera, mais
do que ninguém, como vanguarda da batalhalocal vs. global.

N por acaso, a peninsula italiana possui mais de duas mil
castas sO suas, e a cuidadosa tradicdo zela para que elas con-
tinuem frutificando em belos vinhos. Partanto, ndo se assuste
se um branco ostentar no rétule a estranha mencgae a uma
uva inzolia (da Sicilia) ou macabeo (de Rioja, na Espanha) ou
altesse e jacquére (da Savdia francesa). Status escolheu al- 13°
suns desses desconhecidos brances ac alcance daméo. < R
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