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Con l'uva delia vendemmia 1997
Vietti

liato 3.540 bottighie, 51 magnum d

Barolo

ne d'Origine Conlrollata & Garantid
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% imbottigliato da Vietti - Castighione Falesd &
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Con l'uva della vendemmia 1997

Vietti

ha imbottigliato 3.540 bottiglie, 51 magnum di

Barolo
Denominazione d'Origine Controllata e Garantita
riserva “Villero”
questa & la bottiglia
Alcohol 14.0% by vol. - Red Wine - Product of ltaly - 750 ML
Estate bottled by Vietti - Castiglione Falletto - ltalia

Barolo Riserva
Villero DOCG 1997

Denominazione: D.O.C.G

Varieta: Nebbiolo 100% sottovarieta Michet

Vigneto: localita Villero in Castiglione Falletto,
esposizione Sud/Sud-Ovest

Superficie: 0,60 Ha — numero piante 3100 -
eta media 37 anni

Terreno: moderatamente argilloso e compatto, con
marne bianche e bluastre

Vendemmia: 24 settembre 1997

Vinificazione: 16 giorni in vasca d’acciaio ad una
temperatura di 32 °C. con sistema automatico d i
rimontaggio. Fermentazione malolattica in barriques dove
rimane per circa sei mesi. Travasato ed assemblato in
botte di rovere da 30 ettolitri, il vino & rimasto sino a luglio
2000. Dopo circa due mesi di decantazione in vasca
d’acciaio, il 1° settembre 2000 ¢ stato imbottigliato senza
alcuna pratica di chiarifica e filtrazione.

Caratteristiche tecniche:

Titolo alcolometrico volumico effettivo: 14,10% vol.
Zuccheri riduttori: 1,9 g/L

Acidita totale (come acido tartarico): 6,1 g/L
Estratto secco ridotto: 30,5 g/Li

Piazza Vittorio Veneto, 5 + 12060 Castiglione Falletto (Cn) Italia « Tel. +39 0173 62825 - Fax +39 0173 62941
info@vietti.com - www.vietti.com



